
利用シーン

利用方法等

日本一のホタルの里と呼ばれるほど水質の美しい、大分県佐伯市の源流番匠川。

その谷川水で育てた当社の鮎は、プロの漁師が見ても天然物との見分けが困難な程、上質で美しく

成長します。その鮎の身と内臓から作られた、究極の珍味です。

長年の研究により、独特の風味と味わいは、ツウも唸る程上質に仕上がりました。

そのままお酒のおつまみに、また温かいご飯の上にのせても美味しく召し上がれます。

その他、お味噌汁やお吸い物のトッピングにもご利用いただけます。

■商品の写真・外観

商品説明

発注リードタイム 5日程

重量（完成品）

原　　材　　料

鮎（自社産）、塩

（食品添加物不使用）

商　品　寸　法

（　完　成　品　）

縦（㍉） 横（㍉）

アレルギー表示

（特定原材料）
NON

1ロットの入数 30本　/　1ケース

保　存　方　法 冷蔵保存

60mm 60mm

販売エリアの制限 無し

80g

高さ（㍉）

115mm

認　　証　　等 NON

およそ305g

J　A　N　コード NON

希望小売価格 1,500円（税別）

内　　容　　量

2022年

2月9日

記号・商品名

提供可能時期

記

入

日

商品規格・ご提案シート

U-12　身うるか

■商品の特性・取引条件等

通年 賞　味　期　限 製造日より180日間


