
■ 商品特性と取引条件

商 品 名

最もおいしい時期 賞味期限／消費期限 賞味期限 ３００日 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ）

JAN コ ー ド
（ 13桁もしくは８桁）

内 容 量 希望小売価格（税込）

1ケースあたり入数 保 存 温 度 帯

発 注 リ ー ド タ イ ム 販売エリアの制限

縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

236.0 282.0 69.0 3.1

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許認可（商品・工場等）

単身赴任者　：帰宅してからすぐにセットして食べられる。

熟年夫婦　　　：夜１膳と朝１膳召しあがれる量です。ご近所におすそ分けできる。

ОＬ　　　　　　　　：インテリアとして置かれる方もいらっしゃいます。

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ等）

商 品 特 徴

■ 商品写真

最低ケース納品単位 ケースサイズ（重量）1

タ ー ゲ ッ ト

お 客 様
（性別・年齢層など）

ギフトショップ
売 り 先

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

一括表示

（現物の写真を字が読めるように映像で貼付）

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

ＦＣＰ展示会・商談会シート

宇佐米　味くらべ　　ＵＲ－３０

通年

各４５０ｇ（3合）

3

4582408541102大分県宇佐市

¥3,240

1回分3合用で少人数の個食用になっていますので、毎回違った味（コシヒカリ・ひのひかり・
にこまる）が楽しめます。

乾式無洗米仕様なので、研ぐ手間が省けます。冬場は冷たい水を触る回数が減り、水道水の利
用料金が少なくて済みます。ヒノヒカリ：粘りが強く、艶がある。コシヒカリ：美味しさの秘
密は、アミロース、アミノぺクチド、タンパク質が絶妙のバランスのため美味しい。にこま
る：光沢が良く粘りが強く、「ヒノヒカリ」と同等かそれ以上です。

６

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

有→無

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

ＨＡＣＣＰ



従 業 員 数

会社所 在地 〒 872-0703

工場所 在地 〒 872-0703

E - m a ｉ l

F A X

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

製造工程の管理

従 業 員 の 管 理

施設設備と管理

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 末松昭次 連 絡 先 090-9607-2235

記 録

帽子、手袋

真空パック装置：清掃及び点検チェック　色彩選別機：清掃及び点検チェック

ＰＬ保険加入：共栄火災海上　平成28年

写真 写真 写真

米穀格付け検査（ＪＡＳ法に基づく）

070-2344-2235
080-6746-7960

0978-48-2235

写　真

乾燥調製履歴（水分14.5%設定）、玄米保管（設定温度16℃）
乾燥調製履歴表　　　　　　　　　　庫内温度チェック表

大分県宇佐市安心院町尾立22番地の２

大分県宇佐市安心院町尾立22番地の２

末松　昭次 s_syouji@oct-net.ne.jp

T E L

担 当 者

末松　農園

　16百万円

末松　昭次

写真

平成元年９月に大分市よりＵターンして農業を開始いたしまし
た。当時は半サラ半農でしたが、３年前より専業農家となり、地
域の担い手として地域への貢献もしております。創業当時からの
もっとうとして、安心・安全なお米をより多くのお客様へ喜んで
いただけるような米の生産体制を構築してまいりました。できう
る限り農薬の使用量を減らすと同時に、稲わらを還元して土壌を
肥やすようにし、３年に１度のペースで堆肥を散布して最小限の
肥料で栽培するようにしております。

■ 出展企業紹介

商品検査の有無

衛生管理への取組

危 機 管 理 体 制

■ 品質管理情報

出 展 企 業 名

年 間 売 上 高

代 表 者 氏 名

メ ッ セ ー ジ

ホ ー ム ペ ー ジ

水田水水田耕起

種子消毒

（温湯10
種子播種 育 苗

代かき 田植え 生育管 稲刈り 乾燥（遠

赤外線乾

穀物検査

保 管

精 米

石抜き
色彩選別計 量真空パックギフト箱詰

精米 色彩選別 真空パック 箱詰め

有→具体的に無

mailto:s_syouji@oct-net.ne.jp
mailto:s_syouji@oct-net.ne.jp

