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2025 年 ■ 出展企業紹介

7 月 20 日 出展企業名 Restaurant Sardinas(レストランサルディナス)
第３.1版

■ 商品特性と取引条件 年間売上高 28百万 従業員数
（社員○名、パート○名など） 8人

商品名 LOMEN GRASS OIL (レモングラスオイル） 代表者氏名 香内宏文

メッセージ

レモングラスオイルは、唯一無二の感動的な味変オイルです。「エル
グルメ」「GINZA」「an-an」などの全国誌でもおすすめの商品とし
て取り上げられています。現在は店頭や全国のセレクトショップ、オ
ーガニックスーパーへの卸販売、道の駅での販売が主となっておりま
すが、今後は更に販路を拡大し、多くのお客様にレモングラスオイル
の美味しさをお届けしたいと考えております。

提供可能時期
（最もおいしい時期を（ ）内に記載） 通年 （　　　　　）賞味期限／消費期限 賞味期限 製造日より1年間 消費期限

主原料産地
（漁獲場所等）

・レモングラス：大分県産有機栽培・ショウガ：九州産有機栽培
・ニンニク：大分県産・バイマックルー：タイ産・菜種油：non-GMO国内製造(オー

ストラリア産)

JANコード
（13桁もしくは８桁） 4595642297018

内容量 １００g 希望小売価格 税抜 ¥1,500
税込（切捨）

¥1,620税率 8%
1ケースあたり入数 30個 保存温度帯 常温 ホームページ https://www.restaurant-sardinas.com/

発注リードタイム 受注後、金土日祝を含めず翌日～7日 販売エリアの制限 なし 会社所在地 〒 871-0431 大分県中津市耶馬溪町大字大島１４７６
最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日　など単位も記載）

最大 5ケース 最小 1ケース ケースサイズ（重量）
縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢） 重量（㌔）

工場等所在地 〒 871-0431 大分県中津市耶馬溪町大字大島２１２０

認証等
（商品・工場・農場等）

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→
担当者 香内宏文 E - m a i l sardinas517@gmail.com

T E L 0979-56-2828 F A X

ターゲット

売り先
■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

お客様
（性別・年齢層など）

・自然派志向の方
・ご自宅での料理を楽しみたい方

利用シーン
（利用方法・おすすめレシピ等）

出来上がったお料理にひと匙垂らす
うどんやラーメン、パスタといった麺類、お鍋やおでん、味噌汁、サラダや漬物、焼く、蒸す、茹でるで調理した肉、魚、野菜に塩とレ
モングラスオイルだけでも十分１品になります。お醤油、お味噌、マヨネーズ、麺つゆなど調味料に混ぜて頂くことでもオリジナルの調
味料と変化します　

商品特徴

香ばしく炒めたレモングラス・ニンニク・ショウガに、バイマックルーの爽やかさが加わった、深くコクのある風味豊かな
無添加調味オイルです。塩分を含んでいないのでご家庭でのお料理の仕上げに１匙垂らしたり、ご自宅にある調味料を混ぜ
合わせオリジナルの調味料としてもご利用いただけます。瓶内はオイル分と固形分に分かれています。ご使用中にオイル分
が無くなりましたらご家庭でお使いの油(サラダ油や菜種油)を継ぎ足して頂くと同じように使用できます。

■ 商品写真

■ 品質管理情報

商品検査の有無 熟練スタッフによる目視にて検査しています。

衛生管理への取組

生産・製造
工程の管理

作業ノートにて毎回の作業内容を記録。従業員は作業前にノートを確認し全員同
じ認識になるように管理している

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）　
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

従業員の管理
従業員の健康状態や手洗いチェック、作業時の服装管理(頭巾や作業前に衣服にロ
ーラーを掛けゴミを取り除いている)、

表示義務有

施設設備の管理 毎回の清掃、使用器具のアルコール消毒
表示を奨励
（任意表示）

危 機 管 理 体 制

担当者連絡先
担当者名または
担当部署名 香内宏文 連絡先 0979-56-2828

備考
（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入） 危機管理に関する対応や生産

物賠償責任保険(PL保険)の加
入など

PL保険加入済

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。）承諾　・　拒否 このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.maff.go.jp/j/shokusan/fcp/index.htmlをご覧下さい。

・レモングラス・ニンニク
・ショウガを細かくする

菜種油を足して材料を炒める

細かく刻んだバイマックルー
(コブミカンの葉)を加える具とオイルを瓶詰め
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